
ROOM SERVICE
SERVICIO A LA HABITACIÓN

APPETIZERS AND SALADS

MAIN COURSES

DESSERTS

If you have any food restrictions or allergies, please inform the service staff. Eating raw or undercooked meat, poultry,
fish, shellfish and eggs can increase the risk of foodborne illness. Sales tax (13%) and service tax (10%) not included in
the prices. Delivery charge $7. Prices in American dollars. Si tiene alguna restricción o alergia alimentaria por favor

informar al personal de servicio. El consumo de carnes, aves, pescados, mariscos y huevos crudos o poco
cocidospuede aumentar el riesgo de enfermedades trasmitidas por los alimentos. Impuestos de venta (13%) y servicio

(10%) no incluidos en los precios. Cargo por entrega $7. Precios en dólares americanos.

ENTRADAS Y ENSALADAS

PRINCIPALES

POSTRES

Spring rolls, wakame seaweed, sweet chili sauce, and toasted sesame seeds $13
Rollos primavera, ensalada de alga wakame, salsa a base de chile dulce y semillas de sesamo

Burrata, cherry tomatoes, pistachios, basil pesto, and balsamic glaze $18
Burrata, tomates cherry, pistachio, pesto de albahaca y reduccion de vinagre balsamico

Mixed greens and arugula, sauteed pears, blue cheese, raspberry vinaigrette and caramelized nuts $15
Hojas verdes y arugula, peras salteadas, queso azul, vinagreta de frutos rojos y nueces caramelizadas

Grilled chicken breast, sauteed veggies and Waffle fries $19
Pechuga de pollo a la plancha, vegetales salteados y papas rejilla

Beef tenderloin, potato gratin, grilled veggies and port wine reduction $34
Lomito de res, gratin de papa, vegetales grillados y reducción de vino oporto

Char-siu-style pork ribs, coleslaw and rice $33
Costillas de cerdo en salsa umami, ensalada de repollo y arroz

Tierra Burger: brioche bun, 220g Angus patty, provolone cheese, lettuce, tomato, bacon jam, crispy onions, 
chipotle mayo, and waffle fries $22

Hamburguesa Tierra: pan brioche, 220g de carne Angus, queso provolone, lechuga, tomate, jalea de tocineta,
cebolla crujiente, mayonesa chipotle y papas rejilla

Vegan Wrap: grilled vegetables, hummus, pumpkin seeds, basil pesto, cilantro-lemon 
dressing with waffle fries $14

Wrap vegano: vegetales salteados, hummus, pesto de albahaca, semillas de calabaza, aderezo de
 culantro-limon con papas rejilla

Gnocchi ai Quattro Formaggi with almond crust $31
Gnocchi con salsa cuatro quesos y crusta de almendra

Coconut Flan $10
Flan de coco

Dessert of the day $13
Postre del día


